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Liebes Brautpaar!
Es ist etwas ganz Besonderes, Ruhe in einem anderen Herzen zu finden. 

Wenn dies der Fall ist, weiß man, dass man angekommen ist.

Sie haben sich dazu entschlossen den weiteren Lebensweg gemeinsam zu gehen. 
Wir würden uns freuen, wenn wir Sie in den Start der gemeinsamen Zukunft 

belgeiten dürfen.

Auf den folgenden Seiten sehen Sie, welche Möglichkeiten wir Ihnen in unserem 
Haus bieten können und laden Sie herzlichst auf ein persönliches Gespräch ein, 

damit wir gezielt auf Ihre Wünsche eingehen können.

Ihre Ansprechpartner:
Mariella Höfler
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Bei Schönwetter gestalten wir Ihren Aperitif 
auf Wunsch gerne in unserem Garten. Sollte 
das Wetter nicht so schön sein, kann der Ape-
ritif in unserer Tenne abgehalten werden.
Die Getränke werden generell nach Verbrauch 
verrechnet, da wir finden, dass dies die fairste 
Variante ist. Gerne reichen wir auch haus-
gemachte Brötchen zum Aperitif.

Feiern im Freien bis zu 20 Personen
In unserem Gastgarten finden max. 20 Per-
sonen Platz.  Auf unserer Restaurant-Terrasse 
können je nach Witterung festliche Tische für 
12 bis maximal 20 Personen gestellt werden. 
Diese Variante eignet sich besonders für Ihr 
Fest zur Mittagszeit!

Empfang & Aperitif

Standesamtliche Trauungen sind bei uns möglich. Wir bieten 3 Standesamt-Varianten an:
Der Steinaltar – mit Blick zum Jagahäuserl im Freien

Der Wiesenblick – für heiße Tage, Bäume bieten natürlichen Schatten!
Die Tenne – kann bei Regen genutzt werden mit urigem Ambiente

Bitte nehmen Sie Kontakt mit dem Standesamt St.Stefan ob Stainz  - Herrn Johannes Ofner auf.
Tel.: 03463/80221-208 E-Mail: ofner@st-stefan-stainz.gv.at  

Getränkevorschläge für den Aperitif: 
Schilcher, Rosé- oder Muskatellerfrizzante max. 2 wählen! Fruchtsäfte & Pfiff Bier



05

Blaue Stube von 20 – 30 Personen
Rote Stube von 30 – 45 Personen

Für die Ausrichtung einer Feier im kleinen 
Rahmen bieten unsere Stuben ein gemütli-
ches Ambiente für Ihr festliches Mittag- oder 
Abendmenü. Diese Räumlichkeiten befinden 
sich in unserem Stammhaus und sind in der 
Gestaltung traditionell gehalten.

Jagahäuserl von 40 – 70 Personen 

Im Jagahäuserl befindet sich im Erdgeschoß 
unser Raum für Feste oder Hochzeiten, der 
genügend Platz für bis zu 72 Personen bietet. 
Durch die Fenster bietet der Raum einen herr-
lichen Blick in die Natur.

Räumlichkeiten
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Set up Standesamt
Bei einer standesamtlichen Trauung im Freien 
stellen wir Ihnen gerne einen Trauungstisch, 
4 Sessel beim Tisch und Bänke für Ihre Gäste 
auf. Die restlichen Gäste folgen der Trauung 
stehend, welche generell nur 20 Minuten 
dauert. Dadurch haben Sie anschließend auf 
den Grünflächen genügend Platz für den 
Aperitif. Bei Schlechtwetter können die Zer-
emonie und der Umtrunk in unserer Tenne 
(Seminarraum) stattfinden.

Musik
Für die optimale Unterhaltung ist Live Musik 
oftmals erwünscht. Bitte bedenken Sie, falls 
Sie eine Musikkapelle engagiert haben, dass 
Abbau und Abtransport ca. 1 Stunde dauern.

Tischplan Jagahäuserl
Für eine optimale und kommunikative Tischaufstellung beraten wir Sie gerne. Je nach Größe der  
Veranstaltung und Räumlichkeiten, sollten Sie eine Anordnung wählen, die es den Gästen 
ermöglicht den Blick auf Sie, das Brautpaar zu richten. Dieser Tischplan zeigt Ihnen die maximale 
Personenanzahl am Tisch und man kann aus Platzgründen die Tischanordnung NICHT ändern.

Raumgestaltung

7 
Personen

4 F
en

ste
r

Tisch 1 ............................................... 80 x 120 cm
Tisch 2 ............................................... 80 x 200 cm
Tisch 3 ............................................... 80 x 200 cm
Tisch 4 .......................................80 x 200 - 320 cm
Tisch 4a ............................................. 80 x 120 cm
Tisch 5 ............................................... 75 x 170 cm
Tisch 6 ............................................... 75 x 200 cm
Tisch 7 ............................................... 75 x 170 cm
Tisch 8 .......................................75 x 170 - 290 cm

Der Bühnenbereich für die Musik beträgt 320 x 170 cm. 
BITTE DIE MUSIK AUF DIE GRÖSSE HINWEISEN!

3 Fenster

7-8 
Personen

Bar / Eingang

Musik

Eingang

Brauttisch ›

Ofen

12 
Personen

4-5 
Personen

7-8 
Personen

7-8 
Personen

12 
Personen

4-5 
Personen

7 
Personen

1
2

3

4
4a

7

6

8
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Jede Veranstaltung verlangt nach einem geplanten Ablauf der Speisenfolge und passender Wein-
begleitung. Das Menü ist die traditionelle Art bei Hochzeiten und wird individuell auf die Saison 
und Ihre Wünsche abgestimmt. Die Menüvorschläge werden telefonisch oder vor Ort vereinbart. 

Für die „kleinen Hochzeitsgäste“ gibt es natürlich auch ein Kindermenü z.B.  (Rindsuppe mit 
Frittaten, Schnitzerl vom Waldschwein mit Petersilkartoffeln und Ketchup, kleines Kindereis mit 
Schlagobers).

Hier einige Vorschläge - Speisen können auf Wunsch noch verändert werden!

Menü 1 – 3-gängig
Klare Rindsuppe mit Einlage oder Cremesuppe der Saison

Spezialität des Hauses
Frischer Waldschweinbraten mit Schilcherkraut und Knödeln oder

Forellenfilet mit Petersilkartoffeln und frischem Gemüse oder
Vegetarisches Gericht nach Saison

Hochzeitstorte

Menü 2 – 4-gängig
Waldschweinrolle auf Jungkrautsalat mit Kernöl-Chilli Dip
Klare Rindsuppe mit Einlage oder Cremesuppe der Saison

Spezialität des Hauses
Frischer Waldschweinbraten mit Schilcherkraut und Knödeln oder

Forellenfilet mit Petersilkartoffeln und frischen Gemüse oder
Vegetarisches Gericht nach Saison

Hochzeitstorte

Menüplanung
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Torte
Auf Wunsch können wir für Sie eine hausgemachte Hochzeitstorte (ohne Marzipan & Zuckerglasur) 

zubereiten  (z.B. Mangold-Schoko oder Topfen-Mohn etc.) 
 € 70,- pro Torte – Eine Torte ergibt ca. 14 Stück!
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Unser Hochzeitspaket für’s Jagahäusl

Benützung des Jagahäusl & Hochzeitsgarten & Salon Josephine *
Aufbau Standesamt inkl. Option auf Regenstandesamt (Tenne & Hofstüberl)

Gesmater Aufbau inkl Aufdecken, Tischwäsche, Herzen der Hochzeitstafel
Für die Agape Stehtische & Schirme

Feuerkorb für den Abend
Endreinigung

       
wir verrechnen keine Personalpauschale nach Mitternacht

Preise auf Anfrage

Bei Buchung des Jagahäusl müssen die 3 Doppelzimmer im Jagahaus mitgebucht werden.
Bei den Samstagterminen ist eine mind. Personenanzahl von 50 Personen erforderlich.

Hochzeitstorte
Servicepauschale für mitgebrachte Hochzeitstorten p. P.  auf Anfrage

Mitternachtssnack
Erdäpfelgulasch p. P.  auf Anfrage

Frühstück
für Hausgäste p. P.  inklusive
für zusätzliche Gäste p. P.  auf Anfrage

Erfahrungsgemäß müssen Sie pro Person für den ganzen Tag zwischen € 165,- und € 205,- rechnen.

Das Mitbringen von Weinen & Spirituosen ist bei uns NICHT möglich!

*) Salon Josephine für die Braut und Ihre Mädels:
hier können sich Braut & Mädels mit Frisörin & Visagistin bei einem Gläschen Muskatellerfrizzante 
auf den schönsten Tag vorbereiten.

Preisliste
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Als Hochzeitszimmer reservieren wir Ihnen gerne unser kleines „Hotel Maria“

Es bietet Platz für max. 3 Personen (2 Erwachsene + 1 Kind) und liegt gleich neben unserem Land-
gasthaus. Das Zimmer in Vollholzausführung sorgt für einen gesunden Schlaf und die kleine Ter-
rasse lädt dazu ein, ein gutes Glaserl im Freien zu genießen.  
Zusätzliche Ausstattung: Bad, WC, SAT-Fernseher, WLAN

Hochzeitsnacht

1. Preis: Alle Preise verstehen sich in Euro – inklusive MwSt. und Service.
2. Reservierung: Reservierungen erbitten wir in schriftlicher Form (Fax, Brief oder Email).  Änderungen der Veranstaltungs- / vereinbarung bedürfen der  Schriftform. 
3. Verrechnung: Bestellte Menüs werden entsprechend der bestellten Menge verrechnet. Die definitive Personenanzahl ist bis 3 Tage vor Veranstaltungs- / beginn 

schriftlich bekannt zu geben – diese Zahl gilt als garantiert. Getränke werden generell nach Verbrauch verrechnet.
4. Zahlungsbedingungen:  Die Rechnung bitten wir sofort bar oder Bankomat zu bezahlen. Nach vorheriger Vereinbarung mit Rechnungslegung ist der Betrag innerhalb von 14 

Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzüge zu bezahlen.
5. Storno:
     Restaurant: Sollten Sie aus unvorhergesehenen Gründen die Hochzeit stornieren müssen, so fallen bis 3 Monate vor Veranstaltungsbeginn keine Stornogebühren 

an. Für eine Stornierung bis 30 Tage vor Veranstaltungsbeginn 10 %, bis 20 Tage 30 %, bis 14 Tage   50 % und bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn 
verrechnen wir eine Stornogebühr in der Höhe von 85 % der gebuchten Leistungen. Bei Stornierungen am Veranstaltungstag werden Ihnen 100 %  
der gebuchten Leistungen verrechnet.

     Hotel: Wir dürfen auf unsere Stornogebühren im Sinn der Österreichischen Hotelvertrags-bedingungen hinweisen: 
Freie Stornierungen der Zimmer bis 14 Tage vor Anreise. 7 – 10 Tage vor dem Ankunftstag 50 % vom gesamten Arrangementpreis.  
Weniger als 7 Tage vor dem Ankunftstag 80 % vom gesamten Arrangementpreis. Bei Nichtanreise am Anreisetag erlauben wir uns Ihnen  
100 % der Gesamtsumme, abzüglich der nicht in Anspruch genommenen Dienstleistungen zu verrechnen.

6. Bankverbindung: Stmk. Sparkasse, IBAN: AT74 2081 5059 0000 6247 BIC: STSPAT2G
7. Nichterfüllung: Streik, Feuer sowie schwerwiegende, die Leistung verhindernde Umstände außerhalb des Betriebes, insbesondere Fälle höherer Gewalt, berechtigen 

das Unternehmen, die Vereinbarung ohne Schadenersatzpflicht in irgendeiner Form zu stornieren.
8. Fotos: Tina Szabo, Träumerherzfotografie, Sternenglück.  

AGBs



 Familie GOACH
 Sommereben 2,  8511 St. Stefan ob Stainz

 Für Hausgäste wird gesorgt!
 Tel +43  (3143) 8105

 Fax +43  (3143) 8105-4
www.jagawirt.at 

 goach@jagawirt.at
 

Bei Anreise mit Navigationsgeräten geben Sie bitte als Ort Greisdorf an.
Unsere Koordinaten für Navi-Systeme:  N: 46.9359382, E: 15.2001822

Anfahrtsplan


